
Senzorické vlastnosti
Víno svetlejšej žlto-zelenkavej farby. V intenzívnej vôni prevláda 
aróma čerstvo pokosenej trávy, tóny zelenej papriky, rajčinového listu 
a plodu čiernej ríbezle. Chuť nevtieravo kopíruje aromatiku jemným 
žihľavovým lemom, zrelým egrešom a osviežujúcou dochuťou červe-
ného grapefruitu. 

Vinica
Ročník 2018 bol špecifický skorým nástupom vegetácie, teplotne 
nadpriemerným a  suchým počasím čo predstavuje obrovskú výzvu 
pri stanovení termínu zberu. I napriek tomu sa nám podarilo zo skve-
lého terroiru Pribeta pozbierať v skorých ranných hodinách ideálne 
vyzreté hrozno so skvelou koncentrovanou chuťou tak typickou pre 
túto odrodu.

Pivnica
Po rýchlom transporte z viníc nasleduje ešte rýchlejšie spracovanie. 
Hrozno sa zbiera do malých 20 kilových debničiek, odstrapí sa, melie, 
3 hodiny maceruje a lisuje v špičkovom pneumatickom lise, ktorý 
zabezpečuje jemné a šetrné lisovanie. Následne mušt odkalujeme pri 
velmi nízkych teplotách  po dobu 72 hodín a fermentujeme pri nízkej 
kontrolovanej teplote. Mladé víno vyzrieva na jemných kvasničných 
kaloch ešte 2 mesiace a následne je nafľašované. 

Odporúčame podávať
pri teplote 9 – 10 °C k morským plodom s citrónom. 

Vlastnosti vína
Charakteristika: Víno s CHOP, akostné – suché

Ročník: 2018

Pôvod: JVO – Pribeta

Hon: Viničný vrch

Pôda: černozem – riečna terasa zložená  
z pieskov, ílov a občas aj štrkov

Dátum zberu: 22. 8. 2018

Cukornatosť pri zbere: 20°NM

Obsah alkoholu: 12,0 obj. %

Obsah kyselín: 6,2 g/l

Obsah zvyškového cukru: 2,0 g/l

Sauvignon
2018
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